
SEMINARI:
1. 	 FOOD & WINE PAIRING (30.03 /14:30 - 15:30)	 	 350,00 kn
	 Rene Bakalović
	 Sljubljivanje 6 internacionalnih sorti (Sauvignon Blanc, 
	 Chardonnay, Riesling, Pinot Noir, Merlot, Cabernet Sauvignon)

2. 	 KUŠANJE VINA (31.03 / 14:30 - 15:30)	 	 	 	 350,00 kn
	 Martin Ward
	 Kako pravilno kušati vino uz Martina Warda (Wine Educators 
	 International), Kako osjetilo vida, njuha i okusa utječe na 
	 kušanje vina, Kako prepoznati greške u vinu (na engleskom jeziku)

3. 	 Modern Communications & Internet u 		  350,00 kn
	 Vinskom svijetu (01.04 / 14:30 - 15:30)
	 Mark Norman
	 Kako iskoristiti internet i moderne komunikacije u promidžbi vina, 	 	 	 	
	 restorana i drugih ugostiteljskih objekata (na engleskom jeziku)	
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RADIONICE:

1. 	 Potencijal Hrvatskih vina na svijetskom tržištu 	 	 	 150,00 kn
	 (01.04 / 16:00 - 17:00)
	 Martin Ward je u 2011 održao nekoliko kušaonica Hrvatskih vina u Londonu ispred 

	 60ak MW i MS, želite li čuti mišljenja?	

2. 	 Kako prodati vina  na internacionalnim tržištima	 	 	 150,00 kn
	 (31.03 / 16:00 - 17:00) Mark Norman

3. 	 Hvar (01.04 / 10:00 - 11:00)	 	 	 	 	 	 150,00 kn
	 Predstavljanje vina; specifikacija regije, klima, tlo, sorte; vinska tehnika, proizvodnja vina; 
	 usporedba različitih proizvodnji vina INAX VS. HRAST; kušanje 8 različitih vina iz te regije; 

	 Antun Plančić

4. 	 Pelješački Plavci (31.03 / 17:30 - 18:30)	 	 	 	 150,00 kn
	 Selekcija mikrolokaliteta, Predstavljanje vina; specifikacija regije, klima, tlo, sorte; vinska 
	 tehnika, proizvodnja  vina; usporedba različitih proizvodnji vina INAX VS. HRAST; kušanje 
	 8 različitih vina iz te regije; Frano Miloš

	 Frano Miloš

5. 	 Slavonske Ravnice (31.03 / 11:30 - 12:30)	 	 	 	 150,00 kn
	 Predstavljanje vina; specifikacija regije, klima, tlo, sorte; vinska tehnika, proizvodnja vina; 

	 usporedba različitih proizvodnji vina INAX VS. HRAST; kušanje 8 različitih vina iz te regije; 

6. 	 Belokranjska Vina, Kz Metlika, Slovenija  (30.03 / 16:00 - 17:00)	 150,00 kn
	 Predstavljanje vina; specifikacija regije, klima, tlo, sorte; vinska tehnika, proizvodnja vina; 
	 usporedba različitih proizvodnji vina INAX VS. HRAST; kušanje 8 različitih vina iz te regije; 

7. 	 Vina Regije; Veneto i Toscana, Vinarija Allegrini, Italija 		  150,00 kn
	 (30.03 / 19:00 - 20:00)	 	 	 	 	 	
	 Predstavljanje vina; specifikacija regije, klima, tlo, sorte; vinska tehnika, proizvodnja vina; 
	 usporedba različitih proizvodnji vina INAX VS. HRAST; kušanje 8 različitih vina iz te regije; 

	 Christian Pisetta

8. 	 Vina Herzegovine  (30.03 / 17:30 - 18:30)	 	 	 	 150,00 kn
	 Rene Bakalović

9. 	 Konobar - Prodavač (01.04 / 11:30 - 12:30)	 	 	 	 150,00 kn
	 Aleksandar Noršić	

10.	 Utjecaj današnje tehnologije na konzumente Vina 			   150,00 kn
	 (31.03 / 10:00 - 11:00)	 Mark Norman

	 Kako današnji mediji i internationalna tehnologija utječe na samog potrošača Vina	 	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 *u cijenu uračunat PDV

Vaucher-i za seminare i radionice izdavat će se na INFO PULTU manifestacije u prizemlju kongresnog centra Hypo Expo XXI, ispred dvorane Kornati.
U slučaju narudžbe više Vaucher-a u organizaciji tvrtke potrebno je navesti odabrani seminar ili radionicu po osobi u tablici na 6 str. Prijave.
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