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U knjizi SLAVONSKI DOMADI KULEN I KOBASICE 
(II., dopunjeno i izmijenjeno izdanje) učinjen je 
sustavan i cjelovit prikaz nastanka i razvoja 
proizvodnje slavonskog domadeg kulena i 
kobasica. Knjiga je ujedno i prvi cjelovit opis 
jednog izvornog i tradicionalnog domadeg 
proizvoda od mesa, koji s njom dobiva stvarnu i 
znanstvenu podlogu kao hrvatski nacionalni 
proizvod s podrijetlom, njegovim zemaljskim 
prostorom i sadržajem. 
 

Izvod iz recenzije 
 
„Slavonski domadi kulen i kobasice“, II., 
dopunjeno i izmijenjeno izdanje, je jako vrijedno 
djelo, jedinstveno u našoj zemlji. Iz djela je 
razvidna cjelokupna problematika koja se odnosi 
na tu vrlo zahtjevnu i opsežnu proizvodnju te se 
bez zadrške može preporučiti…“ 
Dr.sc. Bela Njari, redoviti profesor Veterinarskog 
fakulteta  u Zagrebu 
 
„ … hvale vrijedna i potrebita knjiga u kojoj je na 
jednom mjestu povijesno, stručno i praktično 
obrađen slavonski domadi kulen i kobasice…“ 
Dr.sc. Marko Krznarid, znanstveni suradnik, 
suradni član Akademije medicinskih znanosti 
Hrvatske 
 

 
 
Knjiga je napisana na 210 stranica, a sadrži 
slijedeća poglavlja  
 
 

   
RAZDOBLJE RAZVOJA PROIZVODNJE 
SLAVONSKOGA DOMAĆEG KULENA I KOBASICA 

 Čimbenici postanka i razvoja proizvodnje 
slavonskoga domadeg kulena, trajnih kobasica 
i trajnih proizvoda od mesa 

 Svinjokolje u prošlosti Slavonije 

 Svinjokolje novijega doba 
 
 
   
SUVREMENA PROIZVODNJA SLAVONSKOGA 
KULENA I KOBASICA 

 Proizvodnja svinja i svinjskoga mesa visoke 
kakvode 

 Kakvoda mesa za proizvodnju kulena 

 Klanje i klaonička obrada trupova teških svinja 
za domadi kulen i šunke 

 Upute za izbor i uporabu soli za soljenje i 
sredstava za salamurenje  

 Začini u proizvodnji slavonskoga kulena i 
trajnih kobasica 

 Postupci za proizvodnju domadega 
slavonskoga kulena i trajnih kobasica 

 Zrenje domadega kulena i trajnih kobasica 

 Prostorije potrebne za proizvodnju domadih 
kulena i kobasica 
 
 

    
SUSTAV OCJENJIVANJA DOMAĆIH KULENA  I 
TRAJNIH KOBASICA 

 Ocjena pet glavnih svojstava kakvode 
domadega kulena i trajnih kobasica 

 
 
  



 
 
 
  
ORGANIZIRANO DJELOVANJE U PROIZVODNJI I 
PRODAJI SLAVONSKOGA DOMAĆEGA KULENA I 
TRAJNIH KOBASICA 

 „Kulenijade“ zagrebačkog „Večernjeg lista“ 

 Osnivanje udruga proizvođača slavonskoga 
domadega kulena i trajnih kobasica  

 Prikaz praktičnoga postupka proizvodnje 
domadega kulena u prvom tečaju za 
proizvođače 

 

 

  
SLAVONSKI KULEN U OCJENSKIM PRIREDBAMA  

 
 

  
MARKETING SLAVONSKOGA KULENA 
 
 

  
ZAŠTITA NAZIVA I PODRIJETLA 
 

 

  
KULEN NA STOLU 

 

 

 DODATAK  

 Sustav ocjenjivanja proizvodnih rezultata i 
tržišne kakvode slavonskoga kulena i 
kobasica 

 O načinu ocjenjivanja kulena i trajnih 
kobasica 

 Ocjenjivački listidi za uspješnost procesa  
proizvodnje i tržišnu vrijednost kulena i 
kobasica 

 
 
Promotivna cijena knjige je 100,00 kn 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


